DOMAINE
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Un crémant Chardonnay sous sa forme
la plus pure : une bouche généreuse et
gourmande pleine de fruits et de
complexité. La signature de la Haute-
Vallée se reconnait par la fraicheur qui
se dégage.
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fRUTY




AOC Crémant de Limoux Le Couvent, Mournac, Las Piloutis, les
Bordes sur argilo-calcaire

Méthode traditionnelle
Brut

Chardonnay, Chenin, Pinot noir
12.8% alc vol

Vendange manuelle et transport des raisins en petites caisses. Pressurage direct a faible
pression. Sélection des jus (4 qualités). 1° fermentation en cuve inox. Maturation sur lies
pendant 8 mois. Assemblage, embouteillage et 2°™ fermentation en bouteille.
Vieillissement sur lattes pendant 18 mois minimum. Dégorgement au besoin avec
dosage minimum.

Le nez est subtil, élégant, et montre une complexité avec des fruits secs, de ’amande
fraiche, et de ’aubépine.

La bouche se dévoile surunvolumeriche, pleine de saveurs, avec une maturité maitrisée.

La fraicheur est en harmonie avec la bulle pour apporter de la longueur a cette cuvée.

Servir a 8°C dans un verre tulipe. Le vin s’associera avec du merlu braisé, des carottes
nouvelles poélé, et des amandes seches toastés, le tout lié par une sauce vierge.

2025 : Concours National des Crémants — Médaille d’or
2024 : Guide Hachette des Vins — 1 étoile
2023 : Guide Hachette des Vins — 1 étoile
2016 : Concours National des Crémants — Médaille d’argent
Gilbert & Gaillard —87/100
2015 : Guide Hachette des Vins - Commenté
Top 100 Languedoc Roussillon — Best Sparkling Trophy
2014 : Concours National des Crémants — Médaille d’argent
Guide Revel - 3 étoiles, 17/20
2013 : Guide Hachette des Vins — 1 étoile
Top 100 Languedoc Roussillon — Best Sparkling Trophy
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